BI0-KUCHENNE

WRZUCAMY:

v} odpady i resztki zywnosci
pochodzenia roslinnego,
v1 obierki i ogryzki po owocach i warzywach,
skorki od bananow,
viresztki owocow cytrusowych,
v/} przeterminowane produkty spozywcze,
v1 odpady kuchenne
(resztki zywnosci, pierogi z owocami, serem,
przeterminowane jogurty), \
v/ fusy po kawie i herbacie,
v] stary chleb,
v| przeterminowane wyroby cukiernicze, ciasta,
drozdzowki, itp.
v resztki produktow mleczarskich,
v ser biaty i zotty, o i
v oleje, oliwa, ttuszcze roslinne AN N
(zlewamy do oryginalnego opakowania), i el et

" w opakowaniach. Zabrudzone opakowania

‘/) J aj ka skoru o) ki J aj_ nalezy wyrzuci¢ do POJEMNIKA NA ODPADY
! POZOSTALE PO SEGREGACII

(tzw. ZMIESZANE) — pojemniki szary.

WYRZUC W WORKU NA ODPADY BIO-KUCHENNE
LUB BEZPOSREDNIO DO POJEMNIKA
- odpady spozywcze wyrzu¢ bezposrednio
do pojemnika lub w worku do tego przeznaczonym
—instalacja na odpady BIO-KUCHENNE juz na
pierwszym etapie wyeliminuje zbedne opakowanie.

WAZNE:

Odpady BIO-KUCHENNE stuzg do produkgji
BIOGAZU, z ktorego w silnikach kogeneracyjnych
produkowana jest energia elektryczna i cieplna.

Dlatego wrzucaj do tego pojemnika/worka tylko
i wylgcznie odpady wymienione powyzej —na odpady
BIO-ZIELONE przeznaczony jest inny worek.



